Calamar Cortado

[MN% Carne de calamar congelado
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Calamar Cortado Frozen Ucean Alimento 189% Natural, Seguro, Congelado para productores acuicolas.

Caracteristicas y Beneficios

Todas las visceras remouidas.
Solamente tejido de carne.
Limpiado y cortado en trozos pequenos.

Bioseguridad

Cada lote es sometido a pruebas (por la Universidad de Arizona y el Departamento de
Agricultura de Estados Unidas (USDA)), empleando el método de la reaccion en cadena
de la palimerasa (PCR). para certificarlo como libre de lo siguiente:

Uirus del sindrome de las manchas blancas (WSSU).

Uirus de la cabeza amarilla (YHU).

Nodauirus de Macrabrachium rosenbergii (MrNU).

Uirus del sindrome del Taura (TSU).

Uirus de la necrasis hipodéermica y hematopaoyetica infecciosa (IHHNU).

Enfermedad de la necraosis hepatopancreatica aguda (AHPND) / sindrome de mortalidad
temprana (EMS).

Nodauirus del Penaeus vannamei (PuNU).

Uirus de la mionecraosis infecciosa (IMNU).

Parasito microsparidio Enterocytozoon hepatopenaei (EHP) y bacteria de la
hepatopancreatitis necrotizante (NHP-B).

Ingredientes
188% Carne de Calamar (Loligo spp.)

Tel: (666) 81/- 5471 | 81/- 5975
ventas@nutrimar.mx
www.nutrimar.mx

Empagque
1 blogue de 18 kg c/caja.

Hnalisis Nutricional

(Base peso secao):

Proteinas: 88 % (minimo)

Grasas (lipidos): 9 % (minimo)

Rlto contenido de selenio, hierro y vitamina B-12.

Hplicacion y AHlmacenamiento
del producto

Descongelar el alimento, enjuagarlo con agua dulce
anadirlo directamente al tanque de reproductores.
13-18% de la Biomasa de los reproductores, una vez/dia.
Todo el alimento administrado debe ser consumido en un
lapso de 2 horas. Removuer el alimento no consumido
despues de 2 horas de ser administrado. Euitar la
sobrealimentacion.
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